
LÄNSI-UUDENMAAN YMPÄRISTÖTERVEYS
ELINTARVIKELAIN 13 §:N MUKAINEN
HYVÄKSYMISHAKEMUS, ELINTARVIKE-
HUONEISTON KÄYTTÖÖNOTOSTA

Uusi toiminta Saapunut, pvm
Toiminnan olennainen muuttaminen Diaarinro
Toimijan vaihtuminen Hakemus täydellinen, pvm

Toiminimi Puhelin

1. Toimija
Käyntiosoite Faksi

Postiosoite Sähköposti

Vastuuhenkilön nimi Y-tunnus

Toimipaikan nimi Puhelin

2. Toimipaikan
nimi ja sijainti Faksi

Käyntiosoite

Sähköposti
Postiosoite

Huoneiston omistajan yhteystiedot Puhelin

Kiinteistörekisteritunnus

Toiminta: esim. keittiö, kahvila, myymälä, kioski, leipomo, valmistettavien ja myytävien tuotteiden tuoteryhmät
3. Selvitys
harjoitettavasta
toiminnasta

4. Toiminta Arvioitu aloitusajankohta / käyttöönottopäivämäärä

alkaa
Huoneiston kokonaispinta-ala, m2

5. Huoneisto
Huoneiston rakennusvalvonnallinen käyttötarkoitus

Huoneisto sijaitsee

Liikekiinteistössä Teollisuuskiinteistössä Asuinkiinteistössä

Piha-alueen päällystys



Asiakaspaikkojen lukumäärä Henkilökunnan määrä
6.
Asiakaspaikat Huoneiston ilmanvaihto
ja huoneiston Paino-

voimainen
Koneellinen
poisto

Koneellinen
tulo ja poisto

Keittiössä
erillinen poisto

Keittiössä
rasvahormi

tilat
Tuulikaappi tai vastaava Valaistus tarkoituksenmukainen

Huonetilat eriteltyinä (esim. keittiö, tarjoilutila, myyntitila, asiakastila, varastot, sosiaalitilat, ym.)
Huonetilan nimi

Pinta-ala

Lattian materi-
aali
Seinien
materiaali
Katon
materiaali
Ilmanvaihto
Tulo (l/s/m²)

Poisto (l/s/m²)

Paikallispoistot

Laitteen nimi Kpl Laitteen nimi Kpl
7. Säilytys-,
valmistus-, ja
jäähdytys-
laitteet

Astioiden pesu
8. Pesupaikat Koneellinen Käsin

Käsien pesu

Erillinen käsienpesuallas Käsienpesumahdollisuus (tiskipöydässä kaksi kaatoallasta)

Keittiössä erillinen siivouskomero Keittiön välittömässä läheisyydessä siivouskomero

9. Siivous- Kaatoallas Lattiakaivo
välinetilat

Lämpö- Mikä
kuivatus

Liitetty yleiseen vesijohtoon Muu, mikä

10. Veden- Oma porakaivo

hankinta Oma rengaskaivo

Jätevedet johdetaan yleiseen viemäriin

11. Jätevedet ja Kiinteistökohtainen jätevesijärjestelmä

viemäröinti Millainen

Jätevedet johdetaan muualle, minne

Henkilökunta, kpl
12. Käymälä- Henkilökunnan käymälät sijaitsevat huoneiston ulkopuolella

paikkojen Asiakkaat, kpl
lukumäärä

- naiset kpl - miehet kpl



Pukuhuoneet

13. Naiset Miehet Yhteinen
Henkilökunnan
sosiaalitilat Vain pukukaapit Käsienpesu- Suihku (t) Pukeutumistilat sijaitsevat

altaat ulkopuolella

14. Jätteet Liittynyt järjestettyyn jätehuoltoon
Jätteiden lajittelu

Jätteiden hyötykäyttö (mm. biojäte, lasi, paperi, metalli, pahvi)

Ongelmajätteiden varastointi, käsittely ja kuljetus

Terveyshaittaa aiheuttavat toiminnot (esim. haju, pöly, melu ja tärinä: tupakointi, muiden tuotteiden kuin elintarvikkeiden
säilytys, pelikoneet, musiikki, erilliset ilmastointilaitteet)

15. Terveys-
haitta

16. Lisätiedot

17. Liitteet Asemapiirustus
 Pohjapiirustus
 Ilmanvaihtopiirustukset ja mittauspöytäkirja
 Kalustesuunnitelma
 Jäljennös rakennus-/toimenpidelupapäätöksestä
 Selvitys henkilökunnan pukeutumistilojen ja käymälöiden sijainnista
 Omavalvontasuunnitelma
 Muut liitteet:

Paikka ja päivämäärä Allekirjoitus ja nimen selvennys

Henkilötiedot rekisteröidään YtBOSS – tietojärjestelmään ja viraston diaariin.
Järjestelmän rekisteriseloste on nähtävissä Länsi-Uudenmaan ympäristöterveyden toimistossa, osoitteessa Karstuntie 4, LOHJA.

Ilmoitus liitteineen toimitetaan osoitteella

Lohjan kaupunki / Länsi-Uudenmaan ympäristöterveys Faksinumero: (019) 369 4327
PL 71
00801 Lohja Sähköposti:
(käyntiosoite Karstuntie 4, Lohja) kaupunkisuunnittelukeskus.kirjaamo(a)lohja.fi

Ohjeita --->



OHJEITA
(Numerot vastaavat hakemuksen asiakohtia.)

5 Elintarvikehuoneisto tulee olla asianmukaisella tavalla erotettu tiloista tai toiminnoista, jotka voivat vaarantaa elintarvi-
kehuoneistossa käsiteltävien tai säilytettävien elintarvikkeiden terveydellisen laadun. Elintarvikehuoneistosta ei saa ai-
heutua terveyshaittaa samassa rakennuksessa tai elintarvikehuoneiston läheisyydessä mahdollisesti olevien asuntojen
asukkaille tai muissa tiloissa oleskeleville.

Elintarvikehuoneisto on pidettävä hyvässä kunnossa ja puhtaana. Huoneisto on siivottava säännöllisesti. Elintarvikkeet
on suojattava mikrobeilta, vahinkoeläimiltä, kosteudelta, lämmöltä, valolta ja muilta haitallisilta vaikutuksilta sekä käsitel-
tävä siten, että tartuntatautien leviäminen tai muiden terveyshaittojen syntyminen estyy.

Elintarvikehuoneistossa on oltava:
6 riittävästi työskentely-, säilytys-, ja varastotilaa. Elintarvikehuoneistossa käytettävien rakenteiden, pinnoitteiden, materi-
aalien ja kalusteiden sekä elintarvikkeiden valmistukseen tai muuhun käsittelyyn käytettävien koneiden, laitteiden, väli-
neiden ja astioiden on oltava helposti puhdistettavia sekä tarvittaessa desinfioitavissa ja sellaisia, ettei niistä joudu elin-
tarvikkeisiin haitallisia aineita.;

6 toiminnan edellyttämä ilmanvaihto, lämpötila ja valaistus (Suomen rakentamismääräyskokoelma D2);

8 riittävästi käsien pesupaikkoja, joihin on johdettu juoksevaa kuumaa ja kylmää taikka etukäteen sopivan lämpöiseksi
sekoitettua vettä sekä paikkoja astioiden ja välineiden pesua varten;

9 erilliset, asianmukaisesti varustetut säilytystilat siivouksessa käytettäville välineille ja aineille. Elintarvikehuoneiston
lattioissa on oltava viemäriin yhdistetty lattiakaivo sekä tarkoituksenmukaiset laitteet lattian huuhtelua varten niissä huo-
netiloissa, joissa lattia joutuu olemaan jatkuvasti märkänä tai sitä joudutaan usein puhdistamaan taikka milloin se muu-
toin on puhtaanapidon kannalta tarpeellista. Lattian tulee viettää lattiakaivoon.;

10 riittävästi talousveden laatuvaatimukset täyttävää vettä; sekä

11, 12 asiakkaita varten on oltava riittävästi asianmukaisesti varustettuja käymälöitä, jos huoneistossa tarjoillaan elintar-
vikkeita tai alkoholijuomia. Henkilöstölle on oltava riittävästi asianmukaisia pukeutumistiloja peseytymismahdollisuuksi-
neen ja riittävästi käsienpesumahdollisuuksilla varustettuja käymälöitä, jotka eivät saa suoraan avautua tiloihin, joissa
elintarvikkeita käsitellään. Terveydensuojeluviranomainen voi sallia pukeutumistilojen ja käymälöiden sijoittamisen huo-
neiston ulkopuolelle, jos toiminnan laatu ja laajuus huomioon ottaen se on tarkoituksenmukaista ja samalla voidaan var-
mistua siitä, ettei vaatimuksesta poikkeaminen aiheuta terveyshaittaa.

14 Elintarvikehuoneistossa ei saa säilyttää pilaantuneita elintarvikkeita eikä elintarvikkeiden valmistuksessa, pakkaami-
sessa tai muussa käsittelyssä syntyneitä jätteitä, joista voi aiheutua terveyshaittaa. Huoneistossa syntyviä eri jätteitä
varten tulee olla riittävästi astioita. Kuljetuslaatikoiden säilytystilan ja jätekatoksen tulee olla sellaisia, että ne estävät
haittaeläimien pääsyn.

15 Muiden tuotteiden kuin elintarvikkeiden myynti ja säilytys elintarvikehuoneistossa on järjestettävä siten, etteivät tuot-
teet heikennä huoneistossa pidettävien elintarvikkeiden terveydellistä laatua. Tupakoiminen on kielletty elintarvikehuo-
neiston niissä tiloissa, joissa elintarvikkeita valmistetaan, pidetään kaupan, muutoin käsitellään tai säilytetään.

Tämän hakemuksen mukaisesta päätöksestä peritään ympäristöterveydenhuollon ja eläinlääkintähuollon
maksutaksan mukainen maksu.

Elintarvikkeiden säilytykselle ja käsittelylle tulee laatia kirjallinen ohjeistus, jonka avulla varmistetaan elintar-
vikkeiden turvallisuus. Tämä ns. omavalvontasuunnitelma vaatii erillisen hyväksymispäätöksen, josta peri-
tään ympäristöterveydenhuollon ja eläinlääkintähuollon maksutaksan mukainen maksu.


