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OHJEITA ELINTARVIKKEIDEN KASITTELYYN

Elintarvikelain (23/2006) 13 8:n mukaan elintarvikkeiden tilapdisesta myynnisté tulee tehda ilmoitus. Elintar-
vikkeiden sailytykselle ja kéasittelylle tulee laatia kirjallinen ohjeistus ns. omavalvontasuunnitelma, jonka avul-
la varmistetaan elintarvikkeiden turvallisuus, eli on huomioitu riskit elintarvikkeiden kasittelyssa ja keinot,
miten niitd minimoidaan.

Elintarvikkeet on suojattava mikrobeilta, vahinkoelaimilta, kosteudelta, lammolta, valolta ja muilta haitallisilta
vaikutuksilta seka kasiteltava siten, etta tartuntatautien leviaminen tai muiden terveyshaittojen syntyminen
estyy. Elintarvikkeiden valmistuspaikat tulee sijoittaa siten, ettei niistd aiheudu savu-, noki-, haju- tai muuta
terveydellista haittaa ymparistélle. Myoskaan elintarvikkeisiin ei saa tarttua vierasta makua tai hajua.

Kaytettavien rakenteiden, pinnoitteiden, materiaalien ja kalusteiden seka elintarvikkeiden valmistukseen tai
muuhun kasittelyyn kéytettavien koneiden, laitteiden, valineiden ja astioiden on oltava helposti puhdistettavia
seka tarvittaessa desinfioitavissa ja sellaisia, ettei niista joudu elintarvikkeisiin haitallisia aineita. Astioiden ja
valineiden pesua varten varataan tarvittaessa asianmukaiset paikat ja valineet.

Lampdtiloja, joita tulee sailytyksessa noudattaa:

- JABLEID JA PAKASIEEL ... i alle -18 °C
- tuore kala ja tyhjiopakatut kalavalmiSteet..........cooeeiiiiiiiee e 0...+3°C
= MUULE KAIATUOTEEL. .. ..ottt et e et et e e te e ee et eeeeennenees alle +8 °C
LT UL 0] 1= =] alle +7 °C
- maitotaloustuotteet, einekset ja vihannekset...........cooooiiiiiiii alle +8 °C
- taytetta siséltavat leipomo- ja konditoriatuotteet...........ovveiin i alle +8 °C

- tuoreena myytavat tuotteet suojataan myds jaatymiselta.

Kylmalaitteissa ja kylmalaukuissa /lampolaitteissa on |ampomittarit.
Lampdatilat tarkistetaan kertaa / myynnin aikana.

Elintarvikkeita ei saa séilyttdd maassa tai lattialla. Alustan tulee olla pélyaméaton. Pakkaamattomat elintarvik-
keet pisarasuojataan joko pisarasuojalla tai laitteiston sijoittelun avulla: ruuan valmistus ja tarjoilu tapahtuu
0,5 m asiakkaista. Kuumana myytavat tuotteet (Ilampétila yli 60 °C:tta) pidetaan tarjolla enintdan 2 tuntia.

Elintarvikkeiden pakkausmateriaalien tulee olla tarkoitukseen valmistettu. Pakkaukseen on merkittdva vahin-
taan elintarvikkeen nimi ja mielelladn myos tuotteen ainesosat (erityisesti huomioitava yliherkkyytta aiheutta-
vat: gluteenia siséltavat viljat, kananmunaa, kalaa, ayriaisia, pahkinad, soijaa, maitoa, selleria, sinappia,
seesamsiemenia, rikkidioksidia/sulfiittia sisaltavat ainesosat) ja sisallon maara. Poikkeuksena ovat tuoreet
marjat, hedelmaét ja juurekset, joista tulee ilmoittaa siséllon maara ja alkupera. Tarjoilu tapahtuu kertakaytto-
astioista.

Ty6skennellessa tulee kayttaa erillistd puhdasta tydasua. Tydntekijiden ei tule tydskennella vatsatautisina
eiké hyvin flunssaisena. Ruoan valmistustiloissa ei saa tupakoida ja ulkopuolisten henkildiden kaynteja niissa
tulee valttaa.

Nautittavaksi tarkoitetun talousveden tulee tayttéa laatuvaatimukset.

Kéasienpesuun tulee varata saippuaa, kertakayttdpyyhkeita ja tarvittaessa desinfioivia pyyhkeita ym.

Ruoan valmistuspaikalle tulee varata riittavasti jateastioita. Mikali kohteessa tai ostetuissa raaka-aineissa
esiintyy tuholaisia, tulee ne vieda hyvin suljettuna jatesailioon.

SAILYTA TAMA OHJE ITSELLASI!
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